
Cette cuvée est un hommage à Charles Vilain XIIII (1803-1878) qui 
joua un rôle important dans la création de la Belgique.

Ce champagne est un Blanc de Blancs (de la finesse et de l’élégance), un 
Grand Cru (terroir exceptionnel) et un Extra Brut (peu ou pas de sucre 
ajouté).

Les vignes sont situés à Oger, au cœur de la Côte des Blancs, classé 
parmi les 17 Grands Crus de la Champagne. Cueilli à la main, pressé à 
l’ancienne sur pressoirs en bois et vinification artisanale.

Il mûrit lentement durant près de 3 ans et est un assemblage de vins de 
réserve de 2015 et 2016.

 

Fiche technique:
Cépage : Chardonnay
Assemblage: 2015-2016
Dosage : 4g/l
Vieillissement: 3 ans 

Champagne Vilain XIIII 750 ml  ............................................................................................................................. 30 €
Champagne Vilain XIIII 500 ml  ............................................................................................................................. 25 €
Coffret cadeau : 1 bouteille 750 ml + 2 verres  ............................................................................... 45 €


